CONSORCIO C&R

Universidad Nacional “"Hermilio Valdizan” de Huanuco
“Afo de (a lucha contra la Corrupcion y la Impunidad®

CONCURSO PUBLICO N° 001-2019-UNHEVAL

CONTRATO N° 0128-2019-UNHEVAL

Conste por el presente documento, la Confratacion del Servicio de Preparacion y Expendio de
alimentos en el Comedor Universitario a todo costo, para los estudiantes de diversas Facultades
de la Universidad Nacional Hermilio Valdizan, correspondiente al ejercicio presupuestal 2019, que
celebra de una parte LA UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO VALDIZAN - HUANUCO, con RUC N°
20172383531, con domicilio legal en Av. Universitaria N° 601-607, Distrito de Pillco Marca, Provincia
y Departamento de Hudnuco, representado por el Mg. ALBERTO SALDANA PANDURO, identificado
con DNI N° 22408969, en su condicion de Director General de Administracién de la UNHEVAL, en
merito a la Resolucion N° 0606-2016-UNHEVAL-CU y Resoluciéon N° 03275-2013-UNHEVAL-CU, o
quien en adelante se le denominara LA ENTIDAD y de otra parte el CONSORCIO C & R, integrado
por las siguientes personas naturales: TULA ISABEL ORTIZ ALVA, con RUC. N° 10224993480, y ELIO
DEIVY HAMERLLIN CAMPOS ORTIZ con RUC. N° 10730662217, con domicilio comun en la Av. Tupac
Amaru N° 104, Distrito de Amarilis, Provincia y Departamento de Hudnuco, debidamente
representado por su Representante Comun de Consorcio Sra. TULA ISABEL ORTIZ ALVA,

Sdentificada con DNI. N° 22499368, a quien en adelante se le denominard “EL CONTRATISTA” en

% férminos y condiciones siguientes:

‘ AUSULA PRIMERA: ANTECEDENTES.

Zon fecha 06 de marzo del 2019, el Comité de Seleccion adjudico la Buena Pro del
Procedimiento de Seleccion del Concurso Publico N° 001-2019-UNHEVAL para la Contratacion del
SERVICIO DE PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS EN EL COMEDOR UNIVERSITARIO A TODO
COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO
VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2019, al CONSORCIO C & R, Cuyos
detalles e importe constan en los documentos integrantes del presente contrato.

CLAUSULA SEGUNDA: OBJETO. )
El presente contrato tiene por objeto la contratacion del SERVICIO DE PREPARACION Y EXPENDIO

DE ALIMENTOS EN EL COMEDOR UNIVERSITARIO A TODO COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE
DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO VALDIZAN, CORRESPONDIENTE AL

EJERCICIO PRESUPUESTAL 2019.

I TERMINOS DE REFERENCIA.

1. AREA USUARIA.
Direccion de Bienestar Universitario de la UNHEVAL.

. DENOMINACION DE LA CONTRATACION.

ONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION ¥ EXPENDIO DE ALIMENTOS EN EL
COMEDOR UNIVERSITARIO A TODO COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE LAS DIVERSAS
FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO VALDIZAN,
CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2019.

. FINALIDAD PUBLICA.
£l presente procedimiento de seleccion busca que a través de la atencion y la alimentacion el

estudiante tenga un mejor desempefio en su actividad de aprendizaje.

4. ANTECEDENTES.

La Universidad Nacional Hermilio Valdizan, para el ejercicio fiscal 2019, cuenta con diversos
requerimiento en bienes y servicios para el cumplimiento de sus fines, metas y objetivos
Institucionales; para ello wuno de los servicios trascendentales a requerir por la Institucion es la
CONTRATACION DEL SERVICIO DE PREPARACION ¥ EXPENDIO DE ALIMENTOS EN
EL COMEDOR UNIVERSITARIO A TODO COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE LAS
DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL HERMILIO VALDIZAN,
CORRESPONDIENTE AL EJERCICIO PRESUPUESTAL 2019; la cual brindara el servicio de
preparacion y expendio de alimentos preparados de forma diaria a 1727 estudiantes de las
diversas facultades de la Universidad Nacional Hermilio Valdizan, durante los semestres
Académicos 2019-1y 2019-11.

5. ACTIVIDADES DEL POI.
Si aplica.
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6. OBJETIVOS DE LA CONTRATACION.
Los objetivos son los siguientes:
A, Objetivos General.
«  Contar con los servicios de preparacion y expendio de alimerntos.

B. Objetivos Especifico:

= Contratar el servicio de alimentacién con las mejores condiciones de calidad, higiene y
salubridad,

» Jgualmente deben cumplir con los términos de referencia requeridas por la dependencia
usuaria.

o Asegurar la calidad sanitaria ¢ inocuidad de los alimentos y bebidas de consumo humano
en las  diferentes cadenas alimentarias: adquisicion,  transporte, recepcion
almacenamiento, preparacion y servido

e Establecer los requisilos operativos y las buenas prdcticas de manipulacion que deben
cumplir los responsables y los manipuladores de alimentos que laboran en el servicio de
alimentacion.

* Brindar a los estudiantes alimentos que contribuyan a cubrir las necesidades diarias de
energia y nutrientes

7. CARACTERISTICAS ¥ CONDICIONES DEL SERVICIO A CONTRATAR,
Los alcances y la descripcicn del servicio son los siguientes:
7.1 Descripcidn y Cantidad del Servicio a Contrarar

: UNIDAD DE ;
iTEM ’ CANTIDAD MEDIDA DESCRIPCION
! 352,308.00 Servicio PREPARACION Y EXPENDIO DE ALIMENTOS

7.2 Actividades
Para el presente servicio se requiere de lo siguiente:

\ ITEM NeT - PREPARACION ¥ EXPENDIOQ DE ALIMENTOS:
! ceada para individuos o grupos de

La Formulacion de la dieta nutricionalmente balan
poblacion o la evaluacion de la calidad depende fundamentalmente de:

a. Las necesidades de emergia y nutrientes esenciales de los distintos individuos de
acuerdo a su edad, sexo, tamaiio corporal y actividad fisica,

b. La composicion quimica de los alimentos que componen su alimentacion habitual,

¢. La interaccion de los nutrientes de acuerdo a la combinacion de los alimentos en la

dieta Mixta.

Segin las recomendaciones de la FAQ/OMS/ONU los valores caldricos proteicos y de
grasa de acverdo a la actividad fisica e intelectual de un estudiante universitario en
promedio va desde los 2700 a 2900 calorias durante un dia, los cuales se distribuyen en
tres tiempos desayuno almuerzo y cena,

REQUERIMIENTO KILOCALORICO Y ENERGETICO DE LOS MENUS

REQUERIMIENTO DE MACRONUTRIENTES
% DE APORTE KiLO
PREPARACION KCAL. CALORIAS HIDRATOS DE
MENU DIA {KCAL.) EROTEINAS GRATAS CARBONO
GR. % GR. % GR %
: 810 24- 30 18-23 122-138
01 §| DESAYUNO 30% 870 26-33 12-15 19-22 20-25 131-148 60- 68
[:4
1215 37-46 27-34 182 - 207
02 n ALMUERZC 45% 11305 29-49 12-15 29.36 20-25 196 — 222 50- 68
b4 675 101-115
03 ; ST 725 109-123

programacion de meniis comprende los 6 dias de la semang (Lunes, Martes, Miércoles, Jueves,

H
8
x 2 a Viernes, Sabado o Fe eriado), la cual se deberd distribuir porcentualmente los macronutrientes
o < -:li‘ en el menu por cada dia, debiéndose de manera informativa mencionar los micronutrientes mds
& ,-'} 85 significativos, cuya cantidad ¥ % estard incluida en la racion de carbohidratos.
b
3 f&; o133
)
§ h e .5.:- CANTIDAD DE RACION A CONTRATAR
4
(7] E us Descripeién Cantidad de Comensales , Dias por Atender , Cantidad de Racién Total
z o Desayuno
Almuerzo 1727 204 352,308.00
[8) Cena
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A. De la Preparacion y Expendido de Alimentos.

= Se deberd desarrollar el servicio de acuerdo a los términos de referencia descrita

» El proveedor deberd preparar y distribuir el alimento a los comensales de acuerdo al
cronograma establecido,

« El proveedor a través de su personal y el equipo propuesto deberd realizar la
atencion oportuna y fluido.

« Cuando se trate de los dias sdbados, Jeriados, aniversario y/o dias festivos, la
atencion en cuanto al Desayuno se dard de manera normal de acuerdo al cronograma
de atencion con excepcidn al servicio de Almuerzo en donde también se le hard la
entrega de la Cena en su racion completa a través de un taper desechable de tipo
melanina y sin costo alguno para el comensal

 La programacién del meni deberd ser variado nutricional mente saludable ¥y
sanitariamente previa coordinacion con el nutricionista.

« El nombre de las preparaciones y el aporte energético o kilo calérico del meni, DpoF
cada horario, deberd ser exhibidos dia por dia, en hoja A-3, en minimo 2 sitios
visibles en el ambiente del comedor. El comensal deberd tener acceso de la calidad ¥y
del contenido de nutrientes de los alimentos que va a consumir, dicha informacién
debe ser visado por el nutricionista y el administrador y/o representante legal.

+ Los alimentos adquiridos para la preparacion de las raciones deberdn ser productos
empagquetados, deberdn contar con registros sanitarios vigentes, fecha de vencimiento
posterior a la del consumo y nombre del producto.

s El proveedor debe prever la fecha de vencimiento con el que adquiere sus productos.

» EI Proveedor deberd preparar los refrescos de fruta fresca que acomparie al almuerzo
en cantidades suficientes.

* Los alimentos serdn preparados exclusivamente en las instalaciones del comedor
Universitario.

+ La recoleccion de desperdicios, sobrantes del consumo o alimentos de desecho, debe
ser por separado orgdnicos e inorgdnicos adecuadamente recogidos.

« El Proveedor, deberd tener personal idéneo, debidamente implementado (uniforme,
mandiles impermeables, botas, guantes gorras y mascarillas) e implementos que

permitan el recojo de desperdicios en tachos de capacidad adecuada, con tapa de
material de fdcil limpieza y de dimensiones que permita su manejo y iransporte e
identificados con rétulos para diferenciar los residuos orgdnicos e inorganicos.

B. Programacion y Presentacion del Menii.

a programacion del meni se elaborara mensualmente y serd de responsabilidad del

la Nutricionista del Proveedor, dicho memi puede ser visado luego de ser aprobado
por el area usuaria.

* El rol de menii se presentard al drea de Bienestar Universitario de manera
descriptiva, en la cual se seiiale el aporte de Kcal gr. de proteinas, grasas y
carbohidratos y cantidad de vitaminas y minerales mds relevantes, por preparacion,

« El Proveedor coordinard con el Director de Bienestar Universitario de la UNHE VAL-
Hudnuco el menil mensual, el cual podra ser presentado dentro de los cinco (5) dias
antes del mes siguiente y serd entregado al Area de Bienestar Universitario mediante
carta, el Area Usuaria de la UNHEVAL revisara la programacion y coordinara con el
Proveedor las modificaciones para la aplicacién del menti mensual.

* La atencidn serd de lunes a sdbado incluido los feriados, en desayuno, almuerzo y
cena.
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 La informacién se colocard en dos sitios visibles del comedor en hoja A-3,
debidamente refrendada firmada por el Nutricionista Yo Representante legal y/o
Administrador del Comedor.

« EI menit programado diariamente no podrd variarse intempestivamente, ni disminuir
su calidad y cantidad. En caso de desabastecimiento o desastres climdticos, se podrd
cambiar el meni programado, previa notificacion mediante carta SJormal dirigida al
Director de Bienestar Universitario, el nuevo menti debe cumplir con la composicion
establecida en el cuadro precedente.

o Bl Supervisor de Calidad, serd el responsable de verificar la calidad e inocuidad de
los alimentos en todas las etapas de elaboracion del alimento en el comedor
Universitario, ademds del gramaje de cada preparacién acorde a lo estipulado en la
programacion del menit mensual.

C. Condiciones Técnicas y Sanitarias.
» Los alimentos serdn elaborados en condiciones técnicas ¥ sanitarias apropiadas para

preservar la salud de los comensales, cumpliendo las normas minimas de BPM
(Buenas Prdcticas de Manufactura), estipuladas en la Normatividad Sanitaria.

« Para la verificacion el Proveedor deberd presentar la documentacién que acredite la
adquisicion de los productos mediante factura y/o boleta Wo liquidacion de compras u
otro documento validado por la SUNAT.

« Es obligacidn del proveedor la programacién y el control de las existencias de
insumos y demds productos a fin de mantener una reserva permanente de seguridad
para la buena atencicn del servicio.

« Los productos industrializados deben contar con rotulacién visible Jin de hacer
posible la determinacion de su informacién nutricional Jecha de vencimiento,
condiciones de conservacion, ingredientes, empresa productora, registro u
autorizacion sanitaria etc. En el caso de realizar traspaso de los alimentos, identificar
los productos y acortar el tiempo de vida itil de los alimentos.

« Los productos procedentes de la produccion primaria frescos, deben ser mantenidos
en condiciones acorde a sus caracteristicas (medio ambiente, refrigerados y
congelados).

s Los insumos y demds productos a wtilizarse en la prestacion del servicio, deberdn
satisfacer como minimo los siguientes requerimientos:

Todos los alimentos perecibles o de ficil alteracidn, sea por naturaleza de su

composicion y/o por accidn bacteriana, tales como: productos ldcteos, jamonada,

quesos, salchicha deben de conservarse en refrigeracion, en el caso de pescados,
mariscos, carne de res, carne de ave, carne de cerdo Y otros ingredientes, deberdn
conservarse en congelacion.

Los alimentos, mientras estén almacenados o cuando se preparen, distribuyan o

sirvan, estardn protegidos contra el polvo, moscas, roedores y otras plagas. Todas

las personas que manipulen los alimentos deberdn adoptar precauciones para
proteger el/los alimento(s) contra los riesgos de contaminacicn.

x %% + No deberd permitirse que entren en contacto con alimentos preparados, los
- yn éi praductos crudos como carfze de res, carne de aves, pe_scado, mariscos o productos
Q Le! 8 us sin cocer que contengan dichos alimentos. No se utilizara el mismo espacio para
8 % ?Eg preparar productos crudos, elaborados o semielaborados. Deben contar con
8 } -gé_'f utensilios para cada zona (Ej. El cuchillo para carne Jresca no se usard para
ﬂc - carne elaborada.,)

8 E:
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* Las frutas y hortalizas crudas o sin elaborar deberdn lavarse por completo
producto por producto, con abundante agua potable limpia, antes de su
utilizacion, empleando los instructivos del manual PHE&S,

« El hielo empleado para enfriar por contacto directo las bebidas o los alimentos
deberd prepararse con agua potable hervida.

» Ademds, se deberd itener en consideracién las siguientes medidas para la

manipulacion de alimentos:

* £l personal manipulador de alimentos y todo el personal que labore en el comedor
Universitario debe contar con certificado médico que cuente examen de
Baciloscopia, Parasitologia, Prueba de deteccion HLV./SIDA y Prueba de R P.R;
la cual debe ser emitida por una entidad competente, cuya copia serd presentada
al drea responsable de la supervision del comedor y serd actualizada cada seis
meses.

« Todas las personas que manipulen algunos de estos alimentos crudos o sin
preparar, deberdn lavarse las manos y limpiar con cuidado todas las superficies,
utensilios y equipos con los que hayan podido tener contacto los alimentos.

o Estd terminantemente prohibido el uso de residuos de comidas para la
preparacion de nuevas raciones, ni utilizar comidas preparadas del dia anterior.

* El Proveedor mantendrd los equipos e instalaciones cedidas en uso, en buenas
condiciones higiénicas y de salubridad reduciendo los riesgos de contaminacion.

* El Proveedor es responsable del lavado y desinfectado de vajillas utilizadas
durante el servicio.

* Los desperdicios frescos provenientes de la preparacién de comidas serdn
depositados en recipientes adecuados y con tapa, de material de Jacil limpieza y de
dimensiones que permita su manejo Y transporte.

* Los residuos de alimentos no consumidos por los comensales provenientes del
comedor, asi como los sobrantes de comida no servida serén colectados en
depdsitos similares a los citados en el pdrrafo anterior.

« EL Proveedor queda estrictamente prohibide de servir:

- Alimentos frios cuando se trate de comidas calientes.

- Alimentos crudos y semi crudos, salvo que la preparacion lo requiera
- Alimentos guardados cocidos.

- Alimentos contaminados y/o en condiciones antihigiénicas.

- Alimentos adulterados y/o descompuestos.

Para la limpieza y mantenimiento del local, se deberd cumplir lo siguiente:

7 Los pisos y mayolicas se lavardn higienizaran diariamente, primero se realizara
un barrido, luego se pasara con una escoba con agua con detergente y finalmente
se retirara los residuos de detergente para finalmente desinfectar con agua y
desinfectante.

o En el drea de almacenamiento de alimentos no perecibles, el proveedor efectuara

una revision diaria de las existencias a fin de detectar sefiales de insectos Yo

roedores, dafios por humedad o moho.

§ g * Las mesas de preparacion de alimentos se someterin a una limpieza con agua y
5 - 52.5. detergente y luego con legia y agua, al inicio Y termino de las labores.
0 =.g 35 * Las mesas y sillas del comedor se limpiara diariamente ¥ se retiraran del uso
8 §O .;E cuando presente algiin desperfecto y/o pone en riesgo la seguridad del usuario.
g & g'a‘ E: * Lavajilla, cubiertos y utensilios higienizados se almacenard en estantes cubiertos
7] =§¥§ que no permitan el ingreso de insectos y/o roedores. Los que muestran sefiales de
ar § deterioro serdn retirados del uso.

o
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« El proveedor deberd implementar los servicios higiénicos (lavadero ¥ sanitario),
de los comensales, a través de implementos de limpieza (jabdn liquito, papel
higiénico y/o secadora de manos), para que no contaminen los alimentos que van a
consumir.

* El Proveedor que desee realizar algunas mejoras en las instalaciones del Comedor
Universitario esta correrd a cuenta del mismo, previa consulta con la Direccion de
Bienestar Universitario, quien coordinara con la Oficina de Infraestructura y la
Direccion General de Administracion, para su aprobacion.

D. Del Personal.
» El personal propuesto deberd ser impecable, ordenada, sano, que garantice el manejo

higiénico de los alimentos y limpieza en los espacios donde laboran.

o Cumplir y hacer cumplir a su personal las normas de seguridad que establezca la

UNHEVAL.

* En cuanto al personal se tendrd presente los siguientes requisitos:

« Mayores de 18 afios.

« Contar con certificado de antecedentes policiales, los que serdn presentados para
la suscripcion del contrato.

« Contar con certificado domiciliario, los mismos que serdn presentados para la
suscripcion del contrato.

« Contar con Certificado Médico los mismos que serdn presentados para la
suscripcion del contrato.

n caso de detectarse que algin personal del Proveedor padece enfermedad infecta

o gontagiosa (Gonorrea, Fiebre tifoidea, tuberculosis, cilera, hepatitis, ébola, sida,

mebiasis, etc,) que pueda trasmitirse a través de los alimentos, el Proveedor deberd

Vsepararlo del servicio ¥ reemplazarlo inmediatamente.

* Es responsabilidad del Proveedor el pago de remuneraciones del personal bajo su
cargo, asi como el pago a sus dependientes o terceros que requiera para la ejecucicn
del contrato.

« Bl personal responsable del servicio vestird uniforme, guantes de ldtex o nitrilo,
gorros, mascarillas y mandiles segun la funcion que realice, debiendo cambiar de
ropa, tantas veces como su prestacién lo requiera.

« £l personal del Proveedor deberd observar las siguientes normas de conducta:

» Pulcritud y orden personal en todo momento.

s Puntualidad y confiabilidad,

» Respeto y Cortesia, tanto con el alumnado como con todo personal de la
UNHEVAL.

i Proveedor deberd proporcionar al personal que labora en el comedor los utiles de

limpieza para la higiene minima que debe tener en su persona y poder manipular los

alimentos:
« Jabon liquido anti-bacteriano.
» Alcohol gel o liquido.
» Papel toalla en cantidad suficiente o secadora de mano eléctrica,
» Papel higiénico

.E . * Botiquin con implementos de primeros auxilios.
& : 3 » Extinguidores en lugares visibles cuyo uso debe ser de conocimiento de todo el
; g%g personal.
o § .O_gg « Para la higiene del personal el Proveedor brindard implementos e insumos y el
R _5::"-3 cumplimiento del mismo serd verificado por el responsable del comedor debiendo
r 4 }’Hgg
A
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contar con papel de un solo uso para el secado de manos o en su defecto con
secadora de mano eléctrica y jabon liquido. El personal propuesto debe evitar el uso
de joyas en manos y mufiecas durante el servicio. El personal que manipula alimentos
debe evitar habitos personales como tocarse el pelo, la nariz, morderse las ufas,
Jumar, mascar chicle, toser o estornudar sobre los alimentos.

« En caso de reemplazo del personal, el Proveedor comunicard a la Direccion de
Bienestar Universitario mediante carta formal, adjuntando sus documentos; es
responsabilidad del Proveedor que el nuevo personal deba contar con la misma o
mayor calificacion del personal a reemplazar.

* Relacién y Cantidad de Personal requerido para el servicio:

o Un Administrador, que labore a tiempo completo, durante el horario de atencion a
los comensales del comedor.

« Un Supervisor de Calidad, que labore a tiempo completo, durante todo el horario
laboral del comedor.

« Un Nutricionista, que labore a tiempo parcial por horas.

+» Un Maestro de Cocina, que labore a tiempo completo.

» Ocho ayudantes de cocina que labore a tiempo completo.

« Seis ayudantes de limpieza, que labore a tiempo completo

« Adicionalmente, el Proveedor deberd contar con personal suficiente para atender los

Siguientes servicios:

» Apoyo en el lavado, desinfectado, pelado y picado de alimentos.

<y *\ » Limpieza de Ollas y utensilios de cocina, equipos

\ « Limpieza y Desinfectado de bandejas, lavado y desinfectado de tazas y cubiertos

e Limpieza y Desinfeccidn de platos soperos y tendidos (entrada y segundo)

« Limpieza Comedor Alumnos y de dreas adyacentes al comedor

» Limpieza General Permanente y limpieza de servicios higiénicos permanente.

« En caso que el Proveedor maneje turnos de trabajo, debe prever que la atencidn se
atienda de forma normal en los horarios establecidos.

« El personal propuesto deberd estar saludable y apto para manipular alimentos bajo
responsabilidad del proveedor.

- « El personal propuesto no podrd laborar cuando este en estado enfermo, cuando tenga
cortes no cicatrizados al 100% o cuenten con ulceraciones en lu piel y otros
problemas que puedan afectar la inocuidad de los alimentos.

« El proveedor a través del personal propuesto podrd aplicar los primeros auxilios (se

le da a una persona enferma, lesionada o accidentada), cuando crea conveniente,

ealizando la atencion inmediata del comensal, antes de ser trasladado a un centro
asistencial u hospitalario.

E. Del Uniforme del Personal Propuesto.
» El uniforme del personal, para cocina y atencién de comensales:

« Chaqueta de color blanco, de drill sanforizado delgado con el logo de la
UNHEVAL (bolsillo en la parte superior del lado derecho).

* Buzo azul marino o negro, de drill sanforizado delgado.

» Mandil de color azul marino o negro, de drill sanforizado delgado, con el logo y
escudo de la UNHEVAL.

« Gorro descartable o gorro de drill, adecuado para evitar que el cabello caiga.

* Botas de caucho color blanco, para cocina.

« Guantes descartables de lditex o nitrilo, en cantidad suficiente.

« Cubre bocas descartables, tipo mascarilla, en cantidad suficiente.

5
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« EI uniforme del personal, para lavado de menaje, lavado de ollas, almacén,
recoleccion de residuos y limpieza:
« Chagueta de color blanco, de drill sanforizado delgado con el logo de la
UNHEVAL (bolsillo en la parte superior del lado derecho).
* Buzo azul marino o negro, de drill sanforizado delgado.
* Mandil de color azul marino o negro, de drill sanforizado delgado, con el logo y
escudo de la UNHEVAL.
« Gorro descartable o gorro de drill, adecuado para evitar que el cabello caiga,
« Botas de caucho color blanco, para cocina.
« Guantes descartables de ldtex o nitrilo, en cantidad suficiente.
« Cubre bocas descartables, tipo mascarilla, en cantidad suficiente.
« Cada personal propuesto del Proveedor deberd contar como minimo con dos Jjuegos
de uniforme de acuerdo a lo especificado.

F. Del Equipamiento.
« Los costos de los servicios bdsicos serdn asumidos por el Proveedor, de acuerdo a su

consumo, el que deberd ser descontado de los pagos mensuales, previo informe y
conformidad del servicio de la Direccion de Bienestar Universitario.

* El Proveedor recepcionard el local del comedor en dptimas condiciones la que le serd
entregada con un acta el cual formard parte del Expediente de Contratacién, en la
elaboracidn del acta participan: el Director de Bienestar Universitario, Jefe de
Oficina de Logistica, el Jefe de Bienes Patrimoniales y el responsable del Contrato y
asi como deberd entregar al momento de la finalizacion del servicio en las mismas

- condiciones sanitarias y generales en las que recepciono el comedor.,

« El implemento y el equipamiento especificado, son los minimos con los que el
Proveedor deberd contar para la prestacion del servicio.

* En cuanto al menaje llamado también vajilla deber ser de loza blancea, las tasas y
cubiertos deber ser de acero inoxidable, la bandeja deberd ser de polipropileno, todos
estos menajes no deberdn contar con fisuras y/o abolladuras u otro aspecto gque
deforme el articulo de ser el caso deberd ser remplazados en forma inmediata.

o G. Del Sistema de Control y Supervisién.

« La UNHEVAL a través de la oficina de Bienestar Universitario (Director de Bienestar
Universitario), llevard a cabo la Supervision del servicio que se realizard en Jorma
inopinada.

« La calidad de los insumos utilizados durante la preparacion de los alimentos y
del meni terminado, de acuerdo a las especificaciones técnicas.

« La Entidad y el Area Usuaria se reservan el derecho de realizar los respectivos
controles biométricos, en el momento o etapa que estos crean necesarios o
requeridos.

* Las condiciones higiénicas sanitarias, los horarios, preparacion y temperatura
de los alimentos.

* La manipulacion de los alimentos y el cumplimiento de utilizacion del uniforme
por el personal.

dias para su levantamiento, de no ser levantadas dichas observaciones en el tiempo

REPBRT

i9 gy - .
A * Mantenimiento de buenas condiciones de infraestructura del local y muebles.
@ =<'§= « St como resultado de tales supervisiones Yy comprobaciones se determine
Q ?\' E:E observaciones acorde a los términos de referencia, el Director de Bienestar
g 3 EEE Universitario, formulard por escrito las observaciones y solicitara mediante carta
v . . .
0 }- iz Jormal otorgandole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de diez (10)
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establecido, se aplicaran las penalidades respectivas segun lo descrito en el punto
XIX, de los Términos de Referencia.

o Se solicitard en cualquier momento al Proveedor informes relacionados con la
ejecucion del servicio.

o La Direccion de Bienestar Universitario, deberd presentar un informe acerca del
cumplimiento de los servicios adjudicados, sustentado en el Libro de Ocurrencias,
levantado en cada control y supervisién, el cual servird para realizar el informe de
conformidad culminado el mes de atencién.

* Las instalaciones eléctricas deben ser revisadas periédicamente, dando cuenta de los
enchufes y conexiones defectuosas. El mantenimiento serd por cuenta del Proveedor.

* Las supervisiones realizadas al servicio que brinda el Proveedor serd anotado v
registrado en un Libro de Actas autenticado, el cual se denominard Libro de
Ocurrencias, en el que se llevard el registro de todas las supervisiones realizadas.

« Para la atencion mensual la Direccién de Bienestar Universitario remitird
mensualmente al proveedor la relacion impresa o digital de alumnos a quienes se les
brindard el servicio en el mes correspondiente.

« La Direccién de Bienestar Universitario al efectuar el informe de conformidad para
efectos de pago deberd precisar el mimero de alumnos comensales y menus
requeridos en el mes respectivo.

Plan de Mantenimiento.

* El plan de mantenimiento de la infraestructura y del equipamiento estratégico deberd ser
elaborado por el proveedor y presentado como parte de los documentos para el
perfeccionamiento del contrato.

7.5 Requisitos segiin normas Sanitarias, Reglamentos y demds normas.
* RESOLUCION MINISTERIAL N° 363-2005/MINSA
* DECRETO SUPREMO N° 007-98-SA
— * RESOLUCION SUPREMA N° 0019-81-SA/DVM
* DECRETO SUPREMO N° 022-2001-SA “REGLAMENTO SANITARIO PARA LA
ACTIVIDAD DE SANEAMIENTO AMBIENTAL EN VIVIENDAS ¥ ESTABLECIMIENTO
COMERCIALES, INDUSTRIALES Y DE SERVICIOS”
* P.L.N°1062 LEY DE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS ¥ SU REGLAMENTO
NTS N° 071-MINSA/DIGESA-V. 01 NORMA SANITARIA QUE ESTABLECE LOS
CRITERIOS MICROBIOLOGICOS DE CALIDAD SANITARIA E INOCUIDAD PARA
LOS ALIMENTOS Y BEBIDAS DE CONSUMO HUMANO.

Normas Técnicas.
* No aplica.

7.7 Impacto Ambiental.
» No aplica

¥
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7.8 Seguros
* No aplica
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7.9 Prestaciones Accesorias a la Prestacidn Principal
7.9.1 Mantenimiento Preventivo. - No Aplica.
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8.2 Recursos a ser previsto por el Proveedor.
Son los siguientes:
8.2.1 Egquipamiento.
A. Equipamiento Estratégico.
a.- Equipo Estratégico.

L RI0
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01 Und. Licuadora Industrial acero inoxidable 10 Lts.
01 Und. Conservadora Industrial

03 Und. Congeladora Industrial

02 Und. Cocina Industrial a gas de 4 hornillas

02 Und. Cocina Industrial a gas de 3 hornillas

02 Und. Licuadora.

03 Und. Microondas

02 Und. Mesa de trabajo acero inoxidable

01 Und. Balanza electrénica para racién/Skg.

03 Und. Microondas

02 Und. Estantes de melanina

02 Und. Estantes de melanina

01 Und. Pirémetro

150 Und. Mesa de 4 personas con superficie formica
600 Und. Sillas fijas con asiento y respaldar

b.- Otros Equipamientos.

1000 Und. Platos tendidos loza blanca de 24 em de didmetro.

1000 Und. Platos tendidos loza blanca de 20 cm de didmetro.

1000 Und. Platos sopero tipo chifero loza blanca de 400cc. de capacidad.

1000 Und. Taza acero inoxidable de 200cc. de capacidad.

1000 Und. Vaso de acero inoxidable.

1000 Und. Cuchara grande de acero inoxidable.

1000 Und. Tenedores de acero inoxidable.

1000 Und. Bandeja no deslizable de polipropileno capacidad de tres platos
Y un vaso.

0002 Und. Equipo para refresco de acondicionarse en el comedor.

0002 Und. Olla Industrial alta N° 70, de acero inoxidable de alta presion.

0002 Und. Olla Industrial alta N° 60, de acero inoxidable de alia presion.

0003 Und. Olla Industrial chata N°60, de acero inoxidable de alta presion.

0003 Und. Olla Industrial chata N°70, de acero inoxidable.

0003 Und. Olla Industrial alta N° 50, de acero inoxidable de alta Dresion.

0001 Und. Olla Industrial alta N° 70, de acero inoxidable de alta presion.

0001 Und. Olla Industrial alta N° 60, de acero inoxidable de alta presion.

0002 Und. Contenedor plastico.

0004 Und. Sartén N° 80, de material anti adherente.

0004 Und. Perol N° 80, de alta presion.

0008 Und. Cucharon de acero inoxidable.

0004 Und. Trinche de acero inoxidable de 30 cm x 40 cm.

0004 Und. Espdtula de acero inoxidable.

0004 Und. Espumadera de acero inoxidable.

0010 Und. Cuchillo de acero inoxidable.

0002 Und. Hacha de acero inoxidable.

0012 Und. Tabla de picar de silicona.

0006 Und. Colador de acero inoxidable de varios tamafios

0012 Und. Colador de pldstico de varios tamafios.

0006 Und. Contenedor pldstico con tapa.

0010 Und. Boll de acero quirirgico con tapa.

0006 Und. Conternedor pldstico de acero quirtirgico con rapa

0010 Und. Pinza de acero inoxidable.

0012 Und. Cucharon de acero inoxidable.

0006 Und. Sansdn de 75 [ platico para agua.
0010 Und. Jarra de pldstico con medida de varios tamarios.
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Perfil requerido para el personal propuesto:

CARGO ADMINISTRADOR FUNCION PRINCIPAL
e Responsable del clima
FORMACION | MIRIAM ELIZABETH FERNANDEZ MORY organizacional y
Ingeniera en Industrias Alimentarias contratos del personal.
* Encargado de la
CANTIDAD Uno logistica vy operacién

del almacén, control de
ingresos y egresos para
mantener el stock
necesario para la

\ elaboracién  de  los
alimentaos.
* Responsable de

elaborar, implementar y
revisar los manuales
(BPM y PH&S), ademas
dichos manuales deben
ser firmados y validados
por el Administrador.

» Gestionar el manejo
adecuado de los
residuos orgdnicos e
inorgdnicos, y sU
debida derivacién final.

|

CARGO SUPERVISOR DE CALIDAD FUNCION PRINCIPAL
e Apoyar en los controles
FORMACION | DAX KENDY MARTEL MENDOZA de ingreso y salida de
Ingeniero de Alimentos las materias primas del

almaceén, ademdas de
verificar el rotulado vy
etiquetado de los

alimentos.

e Responsable de los
CANTIDAD uno controles de inocuidad

en las etapas de

elaboracién del
personal.

Responsable que se
cumplan los instructivos

N/

de Limpieza y
Desinfeccion de
materias primas,

equipos y utensilios.

e Responsable de las
capacitaciones del
personal.

~ o
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CARGO NUTRICIONISTA FUNCION PRINCIPAL
FORMACION » Elaborar la
ANJHELA TATIANA DAVILA RODRIGUEZ programacion del
Licenciada en Bromatologia y Nutricién Humana menu mensual, el cual
debe tener una

CANTIDAD Uno

el Ortiz £
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frecuencia ciclica de
utilizacion de productos
indicados en la
composicion del
desayuno, almuerzo vy
cena.

Redlizar la dosificacion

diaria de la
programacion del
meny mensual,
especificando el aporte
caldrico de los
ingredientes que
componen la

preparacion.

Elaborar las hojas
informativas de  los
menus de forma diaria
para los alumnos en
papel bond tamano A3.
Planificar vy  ejecutar
capacitaciones
periddicas al Personal

manipulador de
alimentos en temas
inherentes a SUS
funciones.

CARGO MAESTRO DE COCINA

FUNCION PRINCIPAL

FORMACION | YOEL ELDER CHIHUAN CAMAYO
Técnico en Gastronomia y Arte Culinario

CANTIDAD Uno

Serd responsable en
forma permanente de
planificar y controlar la
preparacion  de  los
alimentos y serd
responsable de dirigir al
personal de cocina que
estard a su cargo.

CARGO AYUDANTES DE COCINA

FUNCION PRINCIPAL

*ROJAS DIEGO, YERMMY FRANCISCA
*RAMOS ALVA, ENA RUTH

"| e NOLVERTO DUENAS, JULIA

*LEO SAMUDIO, MIRIAM JUDITH

¢ FUENTES CASTILLO, FELIX RONALD

* CAMPOS ESPINOZA, JUAN CARLOS
*ESPINOZA BENANCIO, WILLE ANDRES
e VIGIL ORIHUELA, ISELA IRAMI

e CAMPOS ESPINOZA, MARIA ELENA

CANTIDAD Nueve

Se encargard de asistir
al Maestro Cocinero en

los aspectos
relacionados a la
preparacion de
alimentos.

Responsables del
trozado, picado,

fleteado, lavado vy
desinfectado de las
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[ materias primas.
CARGO AYUDANTE DE LIMPIEZA FUNCION PRINCIPAL
FORMACION | « OMONTE PAJUELO, PEDRO YMER s Se encargara de

« ESPINOZA MEZA, GOYA LUZ brindar a poyo en

+DURAN JORGE, ELORIAN
«BALVIN VILLAVICENCIO, MOISES LUIS
« ANDRES NOLBERTO, INES EDITH : !
« DURAN JORGE, HILDA areas de vajila.
« MORALES SALAZAR, BELGICA SANDRA
CANTIDAD | Seis

temas de limpieza vy
desinfeccion  de las

e Responsable de lqg
limpieza y desinfeccion
de salon del comedor,
zonas aledanas y SS.HH.

MRAS CONSIDERACIONES PARA LA EJECUCION DE LA PRESTACION.
Son los siguientes:

9.1 Otras Obligaciones

9.1.1 Otras Obligaciones del Contratista.

- El proveedor deberd proporcionar 02 juegos del vestuario Yo uniforme completo al
personal propuesto el cual deberd ser de material adecuado y de facil limpieza.

- Cualquier desperfecto que se produzca en los servicios basicos, durante la ejecucion
del contrato, estard de completa responsabilidad del proveedor con excepcion de
aquellos hechos imputables a la Entidad,

- El proveedor deberd elaborar y presentar el cronograma de saneamiento ambiental
(fumigacion, desinsectacion, desratizacién), conjuntamente con los documentos para

\ el perfeccionamiento del contrato, precisando que el servicio de saneamiento se
"‘ deberd realizara de forma periédica cada 6 meses.
- El proveedor deberd contar con los manuales: bpm (buenas prdcticas de
manufacturas) y phés (programa de higiene Y saneamiento).
- En caso que algin comensal enferme o resulte afectado en su salud fisica, por causa
de los alimentos consumidos en el comedor universitario, debidamente comprobado;
— el proveedor deberd cubrir la totalidad de los gastos que implique recuperarse del
dafio causado.
- EI Proveedor deberd cancelar mensualmente el consumo de los servicios bdsicos
(Aguay Luz), los que serdn descontados automdticamente de su Jactura mensual.

ecursos y Facilidades a ser previstas por la Entidad

a Entidad brindara en estado éptimo el ambiente Yo instalaciones del comedor de la
Universidad Nacional Hermilio Valdizan, la cual estd incluida los servicios bdsicos
necesarios para el desarrollo del servicio.

7, 1.3 Otras Obligaciones de la Entidad
- Realizar el pago de la prestacion dentro de los Plazos establecidos en la norma y que
se precisan en el contrato.

- La supervision y/o control del servicio estard a cargo de la Direccion de Bienestar
Universitario de la UNHEVAL.

- La Entidad a través de Direccion de Bienestar Universitario de la UNHEVAL deber
proporcionar la relacion de comensales que van a ser atendidos durante el mes, la
cual deber ser entregado al proveedor dentro de los dltimos 5 dias anteriores al mes a
atender.
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9.7 Propiedad Intelectual

El proveedor no deberd de divulgar informacién de la Universidad Nacional Hermilio

Valdizan, sin autorizacion escrita de la Direccidn de Bienestar Universitario de la
UNHEVAL.

2.8 Medidas de control y/o supervision durante la ejecucion contractual
Son las siguientes:

9.8.1 Areas que coordinaran con el proveedor.
Direccion de Bienestar Universitario de la UNHEVAL:

9.9.2 Areas responsables de las medidas de control y/o supervision.
Direccién de Bienestar Universitario de la UNHEVAL, cuando crea conveniente
conformara una comision para el control Y supervision del servicio:
» Designara de ser el caso a un funcionario Yo servidor para realizar las visitas

inopinadas con el fin de verificar que el proveedor este realizando el servicio para el
cual fue conrratado.

« Los productos perecibles deberdn cumplir con las condiciones Sptimas, los mismos
que serdn verificados a través de los andlisis organolépticos requeridos por el
Suncionario responsable que la entidad designe.

9.9 Conformidad de la prestacion

9.9.1 Area que Brinda la Conformidad.- Direccion de Bienestar Universitario de la
UNHEVAL.

9.9.2 Pruebas para la Conformidad.- Cuando lo considere necesario la Direccion de
Bienestar Universitario de la UNHEVAL, solicitara las pruebas necesarias, cuyo costo
serd asumido por el proveedor.

* Cuando lo considere necesario la Entidad a través de la dependencia se solicitard los
estudios organoléptico, bacterioldgico, toxicolégico, y/o Jfisico-quimico, cuyo andlisis
se realizara en una Entidad acreditada por INACAL, los costé que se generen serdn
asumido por el proveedor.

Nota.- La Supervision del Servicio también serd realizada por la Comisién de Evaluacion %
Fiscalizacion del Desarrollo y la Atencién del Comedor Universitario de la UNHEVAL, la misma que
serd de manera coordinada con el drea usuaria o de manera auténoma en forma inopinada.

CLAUSULA TERCERA: MONTO CONTRACTUAL.

El monto total del presente contrato asciende a §/. 3'311,695.20 (Tres millones trescientos once mil
seiscientos noventa y cinco con 20/100 Soles).

DESCRIPCION CANTIDAD MONTO TOTAL

TOTAL PRECIO 112

RACIONEs | UNITARIO DIAS

ALIMENTOS EN EL COMEDOR UNIVERSITARIO
A TODO COSTO, PARA LOS ESTUDIANTES DE
DIVERSAS FACULTADES DE LA UNIVERSIDAD e i §/.3'311,695.20
NACIONAL HERMILIO VALDIZAN.

Este monto comprende el costo del servicio, todos los tributos, seguros, transporte, inspecciones,
pruebas y, de ser el caso, los costos laborales conforme la legislacion vigente, asi como cualquier

otro concepto que pueda tener incidencia sobre la ejecucion del servicio materia del presente
confrato.

CLAUSULA CUARTA: DEL PAGO.

LA ENTIDAD se obliga a pagar la contraprestacion a EL CONTRATISTA en Soles, en pagos
periddicos, luego de la recepcion formal y completa de la documentacion correspondiente,
segun lo establecido en el articulo 171° del Reglamento de la Ley de Conirataciones del Estado.
Para tal efecto, el responsable de otorgar la conformidad de la prestacion serd el Director de
Bienestar Universitario, para tal efecto presentard la Relacién de alumnos beneficiarios al servicio
de comedor, adjuntando los vouchers de pago, acta de supervision al servicio brindado si

ENTANTE COMUN
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correspondiera, Copia del Contrato, Factura Original y dos copias; y NUmero de Cuenta
Interbancaria (CCl), Informe de ocurrencias diarias de la Nutricionista bajo responsabilidad.

LA ENTIDAD debe efectuar el pago dentro de los quince (15) dias calendario siguiente a la

conformidad de los servicios, siempre que se verifiquen las condiciones establecidas en el
contrato para ello.

En caso de retraso en el pago por parte de LA ENTIDAD, salvo gue se deba a caso fortuito o
fuerza mayor, EL CONTRATISTA tendrd derecho al pago de intereses legales conforme a lo
establecido en el articulo 39 de la Ley de Contrataciones del Estado y en el articulo 171° de su
Reglamento, los que se computan desde la oportunidad en qgue el pago debid efectuarse.

CLAUSULA QUINTA: INICIO Y CULMINACION DE LA PRESTACION.

El plazo de ejecucidn del presente contrato es de doscientos cuatro (204) dias calendarios no
incluye los dias domingos, el mismo que se computard desde el dia 08 de abril del 2019 hasta que
exqumpla con lo indicado o cuando el monto establecido del presente contrato se haya

1.- CRONOGRAMA DE ATENCION EN DIAS j
; = “'N'~-..\ Abril Mayo Junio Julio Agosto Setiembre Octubre Noviembre | Diciembre :::3:?:
PaN E ‘g\fo 27 25 24 12 25 27 26 18 204
=3 b z
L.y.% = o

Forgo

2.- REQUERIMIENTO DE HORARIOS Y TURNOS DE ATENCION

N o ATENCION

ALIMZAN‘I!EC?CEN HORARICY TIEMPO DIAS oDt OTRAS ATENCIONES
DE A DIAS
01 DESAYUNO 6:00 am 9:30 am ho?‘as LUN, MAR, MIE, JUE,VIESAB 6
02 ALMUERZO 12:00 m 3:00 pm 3 LUN, MAR, MIE, JUE, VIE,SAB 6
horas SABADO ALMUERZO Y CENA,
3 ATENCION SIMULTANEA
LUN, MAR, MIE, JUE,VIE, SAB

ALMUERZO Y CENA,
e Aty ATENCION SIMULTANEA

_ Nota: Se tendrd una tolerancia mdaxima de 15 minutos en los horarios de atencicn, en caso de suscitarse la
ONALSN folerancia, se atenderd 15 minutos adicionales al horario final.

FERIADO

7.4 Preducto o Entregables

+ Conjuntamente con los documentos para solicitar el pago, el proveedor deberd adjuntar el
certificado de saneamiento ambiental (fumigacion, desinsectacicn, desratizacicn) vigente,
realizado a las instalaciones a cargo del proveedor.

7.12 Resultado Esperado.

* La oportuna y adecuada atencién del comensal.
o La correcta nutricion de los comensales.

CLAUSULA SEXTA: PARTES INTEGRANTES DEL CONTRATO.
El presente contrato estd conformado por las Bases, la oferta ganadora y los documentos
derivados del procedimiento de seleccion que establezcan obligaciones para las partes.

-

CLAUSULA SETIMA: GARANTIAS.

De Fiel Cumplimiento del Contrato: S/. 331,169.52 (Trescientos treinta y un mil ciento sesenta y
nueve con 52/100 Soles), a través de la Retencidon de Garantia de Fiel Cumplimiento, al amparo
de lo dispuesto en el numeral 149.4 del articulo 149 del Reglamento de la Ley de Contrataciones

1 Ortiz Alva
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del Estado, retencién que debe efectuar la ENTIDAD, durante la primera mitad del nimero total
de pagos a redlizarse, de forma prorrateada, con cargo a ser devuelto a la finglizacién del
mismo.

CLAUSULA OCTAVA: CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO.

La conformidad de la prestacion del servicio se regula por lo dispuesto en el articulo 168 del
Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado. La conformidad serd otorgada por el
Director de Bienestar Universitario de la Universidad Nacional Hermilio Valdizan de Huanuco.

De existir observaciones, LA ENTIDAD las comunica al CONTRATISTA, indicando claramente el
sentido de estas, otorgdndole un plazo para subsanar no menor de dos (2) ni mayor de diez (10)
dias, dependiendo de la complejidad o sofisticacién de la contratacion. Si pese al plazo
oforgado, EL CONTRATISTA no cumpliese a cabalidad con la subsanacion, LA ENTIDAD puede
... otorgar al CONTRATISTA periodos adicionales para las correcciones pertinentes. En este supuesto
‘ orresponde aplicar la pendlidad por mora desde el vencimiento del plazo para subsanar.
o
T "4:} procedimiento no resulta aplicable cuando los servicios manifiestamente no cumplan con ias
2% \oegracteristicas y condiciones ofrecidas, en Cuyo caso LA ENTIDAD no otorga la conformidad,

2 oS =

')ﬁ

ebiendo considerarse como no ejecutada la prestacion, aplicdndose la penalidad que
corresponda por cada dia de atraso.

CLAUSULA NOVENA: DECLARACION JURADA DEL CONTRATISTA.

El contratista declara bajo juramento que se compromete a cumplir las obligaciones derivadas
del presente contrato, bajo sancion de quedar inhabilitado para contratar con el Estado en Caso
de incumplimiento.

CLAUSULA DECIMA: RESPONSABILIDAD POR VICIOS OCULTOS.

La conformidad del servicio por parte de LA ENTIDAD no enerva su derecho a reclamar
posteriormente por defectos o vicios ocultos, conforme a lo dispuesto por el articulo 40 de la Ley
de Contrataciones del Estado y 173 de su Reglamento.

El plazo maximo de responsabilidad de EL CONTRATISTA es de 01 afo, contados a partir de la
conformidad otorgada por la ENTIDAD.

CLAUSULA UNDECIMA: PENALIDADES.
Si EL CONTRATISTA incurre en retraso injustificado en la ejecucion de las prestaciones objeto del
confrato, LA ENTIDAD le aplicard una penalidad por cada dia de atraso de acuerdo a la

0.10 x Monto vigente
F x plazo vigente en dias

Penalidad Diaria =

F = 0.25 para plazos mayores a sesenta (60) dias;

m

| retraso se justifica a través de la solicitud de ampliacion de plazo debidamente aprobado.
dicionalmente, se considera justificado el refraso y en consecuencia no se aplica penalidad,
vando EL CONTRATISTA acredite, de modo objetivamente sustentado, qgue el mayor tiempo
franscurrido no le resulta imputable. En este ultimo caso la calificaciéon del retraso como
justificado por parte de LA ENTIDAD no da lugar al pago de gastos generales ni costos directos de
ningun tipo, conforme al numeral 162.5 del articulo 162 del Reglamento de la Ley de
Contrataciones del Estado.
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Conforme al articulo 163 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado se procede a

adicionar ofras penalidades por mora como sigue:

Penalidades
N° | Supuestos de aplicacién de penalidad Forma de caiculo Procedimiento
En caso culmine la relacidn contractual entre el Seoiiin irformm de b
contratista y el personal ofertado y la Entidad 50% de 1 U.LT por cada Dir ti‘ et Bismastn
J No haya aprobado la sustitucidn del personal dia de ausencia del lUP!fVE!:it: 1_0131 ) ¢
por no cumplir con la experiencia y personal. { /NHF’VA! o
calificaciones del profesional a ser S
reemplazado.
s E . Segun informe de la
/ 5% L 2 i 2
/ 2 Cuando el personal ofertado no se encuentra en ” fie { L Tp il e Direccion de Bienestar
( : o dia de ausencia no . Prigen
‘ los ambientes prestando el servicio. rustificade. Universitario de la
& UNHEVAL
\ Segiin informe de la
‘ 3 Cuando el proveedor no cuente con los equipos 20% de 1 U.LT por cada Direccion de Bienestar
\ N declarados en la ofzrta. dia de incumplimiento Universitario de la
[N émps UNHEVAL
sl
@g} e Cuando el proveedor no cuente con los Segun informe de la
jree Ul 26 ambiente del comedor y los servicios higiénicos | 20% de | U.LT por cada Direccion de Bienestar
Neag JEF E. (lavadero y sanitario), limpios y/o en éptimas dia de incumplimiento Universitario de la
;;? 2p : condiciones. UNHEVAL
QAN Segiin e
Cuando el personal propuesto no porte el . Eg f’!f orme. aeta
5 vestuario y'o uniforme para desarrollar el 30% de 1 U.{.'[ por cada Direc'cmn 'de @aenestar
dresante serviels trabajador Universitario de la
i UNHEVAL
Segiin informe de la
6 Cuando el proveedor no cuente con los equipos 10% de 1 ULT por cada Direccion de Bienestar
\ operativos. dia de incumplimiento Universitario de la
\ UNHEVAL
Cuando el personal propuesto la:;ora !er; ;as'g/ado Segitn tiforme da 1o
7 enfermo, ‘ni‘s co;-res i c:carr.-z;z ik '; bt 10% de ! U.LT por cada Direccidn de Bienestar
-r:z;e!nren et ce:;:cranes i !a PREL Y F:‘tr;s i trabajador Universitario de la
problemas que puedan afectar la inocuidad de UNHEVAL
los alimentos.
Segiin informe de la
Cuando el proveedor no cuente con el botiquin 20% de 1 UL T por cada Direccion de Bienestar
8 P
de primeros auxilios. dia de incumplimiento Universitario de la
UNHEVAL
Cuando el proveedor no cuente con los Segun informe de la
o manuales: bpm (buenas prdcticas de 20% de [ U.I.T por cada Direccidn de Bienestar
manufacturas) y ph&ks (programa de higiene y ocurrencia Universitario de la
o’ saneamiento)”’ UNHEVAL
Cuando el proveedor incumpla con el Segiin informe de la
10 cronograma de saneamiento ambiental 10% de I U LT por cada Direccion de Bienestar
(fumigacion, desinsectacién, desratizacién) ocurrencia Universitario de la
UNHEVAL
Segitin informe de la
Cuando el proveedor incumpla con el 50% de ! U.LT por cada Direccidn de Bienestar
onograma de atencidn a los comensal. ocurrerncica Universitario de fa
_// UNHEVAL
e Segiin informe de la
Cuando el proveedor incumpla en el 50% de 1 U1 T por cada Direccion de Bienestar
cronograma de preparacidén de los meniis ocurrencia Universitario de la
UNHEVAL

- De evidenciarse mediante pruebas de laboratorio la contaminacion microbioldgica, fisica o
quimica de los Alimentos suministrados, la Director de Bienestar Universitario aplicara las
penalidades correspondientes segun el cuadro precedente.

Nota: Cuando las entidades Sanitarias DIRESA y SENASA, ademaéas de Ia fiscalia realicen
una supervision o inspeccion inopinada al Comedor Universitario y encuentren
observaciones en el establecimiento y soliciten mediante acta el levantamiento de las
mismas otorgando un plazo establecido; el comedor estd en la obligacion de levantar
dichas observaciones, de no ser levantadas dichas observaciones en el tiernpo
establecido, se aplicaran las penalidades respectivas seqgun lo descrito en el punto XIX, de
los Términos de Referencia.
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dResponsabilidad por vicios oculfos
- £n los contratos de bienes y servicios, el contratista es responsable por la calidad ofrecidea y
por los vicios ocultos por un plazo no menor de dos (2) horas contado a partir de la
recepcion.
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Estas penalidades se deducen de los pagos a cuenta o del pago findl, segun corresponda; o i
fuera necesario, se cobra del monto resultante de la ejecucion de Ila garantia de fiel
cumplimiento.

Estos dos tipos de penalidades pueden alcanzar cada una un monto mdaximo equivalente al diez
por ciento (10%) del monto del contrato vigente, o de ser el caso, del item que debid ejecutarse.

Cuando se llegue a cubrir el monto maximo de la pendlidad por mora o el monto mdéximo para
ofras penalidades, de ser el caso, LA ENTIDAD puede resolver el contrato por incumplimiento.

CLAUSULA DUODECIMO: RESOLUCION DEL CONTRATO.

Cualquiera de las partes puede resolver el contrato, de conformidad con el numeral 32.3 del
articulo 32 y articulo 36 de la Ley de Contrataciones del Estado, y el arficulo 164 de su
~\Reglamento. De darse el caso, LA ENTIDAD procedera de acuerdo a lo establecido en el articulo
=iLse5 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMO TERCERO: RESPONSABILIDAD DE LAS PARTES.

Cuando se resuelva el contrato por causas imputables a algunas de las partes, se debe resarcir
los danos y perjuicios ocasionados, a través de la indemnizacion correspondiente. Ello no obsta la
aplicacion de las sanciones administrativas, penales y pecuniarias a gue dicho incumplimiento
diere lugar, en el caso que éstas correspondan.

Lo senalado precedentemente no exime a ninguna de las partes del cumplimiento de las demds
obligaciones previstas en el presente contrato.

CLAUSULA DECIMO CUARTA: ANTICORRUPCION

EL CONTRATISTA declara y garantiza no haber, directa o indirectamente, o tratdndose de una
persona juridica a fraves de sus socios, integrantes de los érganos de administracion, apoderados,
representantes legales, funcionarios, asesores o personas vinculadas a las que se refiere el articulo
7 del Reglamento de la Ley de Contrataciones del Estado, ofrecido, negociado o efectuado,
cualquier pago o, en general, cualquier beneficio o incentivo ilegal en relacién al contrato.

Asimismo, el CONTRATISTA se obliga a conducirse en todo momento, durante la gjecucion del
contrato, con honestidad, probidad, veracidad e integridad y de no cometer actos ilegales o de
corrupcioén, directa o indirectamente o a través de sus socios, accionistas, participacionistas,
Mg N, tegrantes de los drganos de administracion, apoderados, representantes legales, funcionarios,
\asesores y_personas vinculadas a las que se refiere el articulo 7 del Reglamento de la Ley de
i gidciones del Estado.

J Ademds, EL CONTRATISTA se compromete a i) comunicar a las autoridades competentes, de
manera directa y oportuna, cualquier acto o conducta ilicita o corupta de la gue tuviera
conocimiento; y i) adoptar medidas técnicas, organizativas y/o de personal apropiadas para
evitar los referidos actos o practicas.

CLAUSULA DECIMO QUINTA: MARCO LEGAL DEL CONTRATO.

Solo en lo no previsto en este contrato, en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento,
en las directivas que emita el OSCE y demds normativa especial que resulte aplicable, seran de
aplicacion supletoria las disposiciones pertinentes del Codigo Civil vigente, cuando corresponda,
y demds normas de derecho privado.
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CLAUSULA DECIMO SEXTA: SOLUCION DE CONTROVERSIAS.
Las controversias que surjan entre las partes durante la ejecuciéon del contrato se resuelven
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mediante conciliacion o arbitraje, segun el acuerdo de las partes.

Cualquiera de las partes tiene derecho a iniciar el arbitraje a fin de resolver dichas controversias
dentro del plazo de caducidad previsto en la Ley de Contrataciones del Estado y su Reglamento.

Facultativamente, cualquiera de Ias partes tiene el derecho a solicitar una conciliacién dentro del
plazo de caducidad correspondiente, segun lo sehalado en el articulo 224 del Reglamento de la
Ley de Contrataciones del Estado, sin perjuicio de recurrir al arbitraje, en caso no se llegue a un
acuerdo enfre ambas partes o se llegue a un acuerdo parcial. Las controversias sobre nulidad del
contfrato solo pueden ser sometidas a arbitraje.

El Laudo arbitral emitido es inapelable, definitivo y obligatorio para las partes desde el momento
de su nofificacion, segun lo previsto en el numeral 45.21 del articulo 45 de la Ley de
Contrataciones del Estado.

CLAUSULA DECIMA SETIMA: FACULTAD DE ELEVAR A ESCRITURA PUBLICA.
Cualguiera de las partes podrd elevar el presente contrato a Escritura PUblica corriendo con

1o QoS los gastos que demande esta formalidad.

EAUSULA DECIMO OCTAVA: DOMICILIO PARA EFECTOS DE LA EJECUCION CONTRACTAL.
$ partes declaran el siguiente domicilio para efecto de las notificaciones que se realicen

DOMICILIO DE LA ENTIDAD: Av. Universitaria N° 401 — 607, Distrito de Pillco Marca, Provincia y

\ Departamento de Huanuco.

DOMICILIO DEL CONTRATISTA: Av. Tupac Amaru N° 104, Distrito de Amarilis, Provincia vy
Departamento de Hudanuco.

La variacién del domicilio aqui declarado de alguna de las partes debe ser comunicada a la otra
parte, formalmente y por escrito, con una anticipacién no menor de quince (15) digs calendario.

De acuerdo con las Bases integradas, la oferta y las disposiciones del presente contrato, las partes
lo firman por friplicado en sefal de conformidad en la ciudad de Pillco Marca a los veintisiete dias
del mes de marzo del dos mil diecinueve.

Tula Isabel Ortiz Alva
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